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CUCINA ITALIANA CON GRIGLIA

ANTIPASTI

BUFFALO BOMBS ) 9
Petites billes de mozzarella di bufala AOP panées,
servies avec du Parmigiano Reggiano 24 mois AOP

et un coulis de tomate maison au basilic

PETTOLE CACIO, PEPE E LIMONE ) 10
Petites boules de pate gonflée levée typiques

des Pouilles, servies avec créme de Pecorino

romano AOP, poivre et zestes de citron

BURRATINA PORRI ENOCCIOLE ®©@© 10
Burratina des Pouilles 125g, poireaux grillés au
four a charbon de bois et noisettes torréfiées

MORTAZZA E GNOCCO FRITTO 8
Chiffonnade de mortadelle a la pistache de Bronte
AOP, accompagnée de gnocco fritto (petits pains
soufflés), comme & Bologne

& ARROSTICINI ABRUZZESI @ "
Les traditionnelles brochettes d'agneau des
Abruzzes grillées au four a charbon de bois

& BOMBETTE PUGLIESI © 9
Rouleaux d'échine de porc farcis a la pancetta,
au fromage et au persil
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S FATTAIN CASA

Pour préparer nos focacce, nous
utilisons de la farine Molino Quaglia,
moulue sur pierre et issue de |'agri-

culture durable. La pate est élaborée a
partir de farine semi-complete de blé,
de flocons de mais et de graines de
tournesol

] @
m MotiNe
QUAGLIA

dovesfarinadenarte”

DOLCI

RICOTTA E PERE 1
Créme de ricotta di bufala a la vanille de

Madagascar, poires pochées en osmose aux

agrumes et légérement aromatisées au rhum,

sablés a la fleur de sel

TIRAMISU 8
La véritable recette au café et au mascarpone
(ne contient pas d'alcool)

Les prix sont indiqués en euros, taxes et service compris. La liste des allergenes contenus dans nos plats est disponible sur demande. Chéques non acceptés.

g PASTA FRESCA

Toutes nos pates sont fraiches et
faites maison, préparées tous les
jours dans notre laboratoire

PRIMI

LINGUINE VONGOLE E BOTTARGA 21
Pate linguine fait maison aux palourdes, poutargue,
ail et persil

CALAMARATA BACCALA E SPINACI 22

Pate calamarata fait maison au cabillaud, épinards,
pignons de pin, raisins secs et pain croustillant

PACCHERI ALLA GENOVESE 19
Pate paccheri fait maison au traditionnel ragu de

Naples a base de beeuf et d’oignons, mijotés pendant
douze heures

FUSILLI ZUCCA, GORGONZOLA E NOCI ™ 19
Pate fusilli fait maison & la farine de sarrasin au
créme de butternut, fondue de Gorgonzola AOP

et noix

RISOTTO ALLA MILANESE E 0SSOBUCO @ 24
Risotto au safran servi avec un rago(t d’ossobuco
cuit a basse température pendant six heures, du
persil et des zestes de citron

FOCACCIA

FOCACCIA VITELLO TONNATO 21
Fines tranches de réti de veau, sauce typique du
Piémont a base de thon, anchois, capres, jaune

d’ceuf et jus de veau

AFFOGATO AL CAFFE 8
Boule de glace a la vanille, café Borbone et cantucci
maison

MILLEFOGLIE NOCCIOLA E CIOCCOLATO 10
Millefeuille, crémeux au chocolat noir et noisettes
torréfiées

g COTTURA ALLA GRIGLIA
cuisiné a la braise
avec la note fumée caractéristique
du four a charbon de bois Mibrasa®

SECONDI

& PORTOBELLO @ @ 20
Champignons Portobello cuits au four a charbon

de bois, accompagné d'un ceuf parfait, de la

créme de Parmigiano Reggiano 24 mois AOP et

de la polenta frite

& TAGLIATA TOSCANA ©® 26
Entrectte de beeuf (350g) élevé en France,
accompagnée de pommes de terre et de champi-
gnons, le tout cuit au four a charbon de bois

COTOLETTA ALLA MILANESE 26
Cdte de veau (300g) maturée 30 jours, panée et

frite, servi avec une salade d'épinards, raisins

secs, pignons de pin et copeaux de Parmigiano
Reggiano 24 mois AOP

& BISTECCA ALLA FIORENTINA ©) 86
T-Bone de beeuf Béret Noir (1 Kg)

nourri a 'herbe, maturé 30 jours, accompagné de
pommes de terre et de champignons, le tout cuit

au four a charbon de bois

& POLPO DISCENA @ 25
Poulpe cuit a la vapeur, puis grillé au charbon de
bois, servi avec des pommes de terre, de 'huile
infusée a l'ail et du persil

GELATO 7
Deux boules de votre choix parmi vanille, noisette ou
chocolat

() VEGETARIEN - @ SANS GLUTEN




BULLALLIR

COCKTAILS ¥

Amaretto sour - Amaretto, jus de citron vert, fee foam, tranche d'orange

Gin basilico smash - Gin, jus de citron, sucre, basilic 1
Sicilian Mule - Vodka, Amaro Averna, jus de citron vert, ginger beer

Santoricano - Amaro santoni, vermouth rouge, eau gazeuse, tranche d'orange

Bellini - Prosecco, purée de péche, liqueur de Marasquin

Negroni sbagliato - Vermouth rouge, Campari, prosecco, tranche d’orange

N0 0 0 v W O o

Sgroppino al limone - Vodka, prosecco, sorbet au citron, tranche de citron

GIN TONICS

Agricolo Gadan - Sec, essences florales, notes d'épices méditerranéennes 11
+ tonic Imperdibile Dry Bitter, romarin, zeste de citron, baies de genévrier

Agricolo Evra - Framboise et fruits rouges, notes d'épices orientales 1
+tonic Imperdibile Superior, framboises, thym, zeste de citron

Berto - Sec, trés aromatique, notes résineuses, fleuries et herbacées 10
+ tonic Imperdibile Dry Bitter, baies de genévrier, tranche de citron vert

Engine - BIO - Sec, notes de rose de Damas, de sauge et racine de réglisse 11
+ tonic London Essence, zeste de citron, feuilles de sauge

Malfy arancia - Infusion d'oranges rouges de Sicile, finale persistante 10
+ tonic Imperdibile Superior, tranche d'orange

Malfy pompelmo - Notes de pamplemousse, finale riche de geniévre 10
+ tonic Imperdibile Superior, pomplamoose déshydraté

Panarea island - Léger et frais, notes d'épices et d'agrumes 1"
+ tonic London Essence, tranche de concombre, poivre rose

1870 Premium Raspberry - Fin, fruité et parfumé, équilibrée et aimable 10
+ tonic London Essence, rose musquée, citron déshydraté

SPRITZS

Spl"itZ classico - Prosecco, Aperol, eau gazeuse, olive, tranche d’'orange 7,5
Pirlo - Prosecco, Campari, eau gazeuse, olive, tranche d'orange 8
Spritz Bergamotto - Prosecco, ltalicus, eau gazeuse, tranche de citron 8,5

Spritz libero (sans alcool) - Spritz imperdibile, eau gazeuse, olive, tranche d'orange 7

MOCKTAILS (sans alcool)

MOjitO analcolico - Martini Floreale, jus de citron vert, sucre, tonic, menthe 8

Fragola libera - Fraises fraiches, jus de citron vert, sirop de fraise, basilic

Gin tonic 0.0 - Gin sans alcool, tonic, tranche de concombre, baies de genévrier 10

4el
Amaro Cynar, Del Capo, Montenegro, Fernet Branca 5
Amaro Santoni 5,5
Frangelico (liqueur aux noisettes du Piémont) 6
Limoncello de Sicile (citron, mandarine, citron vert, orange) 6
Nocino (liqueur & base de noix] 55
Sambuca (liqueur & base d'anis étoilé) 6
Laurino (liqueur 2 base de feuilles de laurier) 5%
Grappa Classica (blanche) 6
Grappa Poli Bassano del Grappa 24 Carati (vieillie en barrigue 2 ans) 7,5

Votre cocktail préféré n'est pas sur la carte ?
N'hésitez pas a nous le demander !

Les prix sont indiqués en euros, taxes et service compris. Chéques non acceptés. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.



12,5¢cl  75cl

VINS ?
Rosso delle oche IGT - Borgo delle oche - FRIULI 55 23

12,5¢cl 75cl Rond et léger, sans tanins, délicats arémes de fruits rouges
Aglianico Beneventano IGT - | Pentri - BIO - CAMPANIA 75 33
B LAN CS ? Vin au caractere sudiste, puissant et chaleureux
: Sangiovese DOC - Chiara Condello - BIO - ROMAGNA - 37
Bianco delle oche IGT - Borgo delle oche - FRIULI 55 23 ng . . A N
o ; R o ; Tanins ronds, grande fraicheur, juteux et golteux, flaveurs de mdres
Fruité et aromatique, aromes de fleurs et de fruits a chair blanche
. . . Chianti Colli Aretini DOCG - Paterna - BIO DYN - TOSCANA 7 29
Gambellara "El gian” DOC - BIO - Vignato - VENETO 7 29 , . LT R . .
. . L . h ) _ Riche et frais, notes de fruits noirs mirs, un vrai Chianti au caractere sanguin
Minéral, ardmes fumés issus de son terroir volcanique, frais et riche en saveurs
: L . Primitivo IGT - La Marchesana - BIO - PUGLIA 6 26
Falerio Pecorino “Maree” DOC - Madonnabruna - MARCHE 6,5 26 Arémes intenses de petits fruits noirs, notes florales et végétales, (méthode nature)
Riche et minéral, senteurs marines, notes iodées, salines et de fruits blancs mirs
o . Langhe Nebbiolo DOC - Trediberri - PIEMONTE - 39
Falanghma Flora™ IGT - | Pentri - BIO - CAMPANIA 7,5 33 Fraiche et élégante, notes de sous-bois, petits fruits rouges et noirs, souffle floral
Chaleureux, équilibré, ardmes de fruits mdrs, d'amandes et de lys
o _ . Nero d’Avola DOC - Tenuta La Favola - BIO - SICILIA 7 30
Verdicchio di Matelica DOC - Bisci - BIO - MARCHE - 35 Arémes de fruits rouges confiturés et de prune, finale poivrée
Aromes de fleurs blanches et de fruits blancs, notes intenses florales, d'amande et ) ) o
fruitées, en bouche sapide et frais, avec un excellent équilibre Valpollcella Rlpasso DOC - Venturini - VENETO = 36
Vin corsé, corps plein, arémes de cerises, de mires et de prunes, acidité juteuse
Grillo"Mont’Elimo” DOC - Fazio - SICILIA 6 25 - ~
Arémes de melon blanc, de poire et d'ananas, mais aussi de jasmin et de poivre vert, NOS VINS ROUGES D’EXCEPTION
remarquable minéralité et grande sapidité en bouche . . . . .
Vino Nobile di Montepulciano DOCG - Sanguineto - TOSCANA - 55
s N Grand vin de Toscane, fin et élégant, notes de cacao, de cuir et d'écorces d'orange,
NOS VINS BLANCS D’EXCEPTION surprenant, belle complexité, (méthode nature)
Sauvignon Alto Adige “Voglar” DOC - Dipoli - TRENTINO - 45 Barolo “Rocche Annunziata” DOCG - Trediberri - PIEMONTE - 102
Considéré comme L'un des meilleurs savignons d'ltalie, élégant et de caractére, Terroirs légendaires de Barolo, vin complexe, raffiné, notes de petits fruits rouges,
aromes d'agrumes et des minéraux, notes persistantes herbacées et fruitées rose et de violette, tannins élégants, en bouche ample, chaleureux et persistant
Manzoni bianco, Traminer “Emma” IGT - Borga - VENETO = 38 Amarone della Valpolicella DOCG - Venturini - VENETO - 67
Parfum envoutant et séduisant, arémes intenses d'agrumes et de fruits tropicaux, Pressé a partir de raisins secs (appassimento), structure tres complexe, généreux et
des notes d'eau de rose, de jasmin et de creme de citron, finale légerement fumée équilibré, alcool et corps puissants, arémes concentrés de fruits tres murs,
L ) de réglisse, de tabac et notes chocolatées
Mitterberg Rot “Tryphon” IGT - Dipoli - BIO - TRENTINO - 48
Vin tres rond avec une robe rouge profond, aromes de mire, de cassis et d'herbe
0 RAN G ES fraiche, coté soyeux rappelant le chocolat amer, bonne longueur en bouche
Brunello di Montalcino - CARPINETO - TOSCANA - 81
Bombino Macerato IGT - Demaio - BIO - PUGLIA 7,5 32 Vin chaleureux et élégant, bouquet intense, notes de vanille, de cerise et de
Aérien et élégant, macération légeére, notes de fruits secs et d'agrumes confits framboise, nuances de réglisse et d'épices douces, tanins soyeux et finale souple
Pinot nero “Amalia” IGT - Borga - VENETO - 40
Vin chaleureux et ample, ardmes de petits cassis et de baies sauvages, senteurs de
Les prix sont indiqués en euros, taxes et service compris. Chéques non acceptés. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. pétales de roses séchées, de poivre moulu, de cannelle et de clou de girofle
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MOELLEUX Y

Albana dolce “Le Querce” DOCG - Celli - BIO - ROMAGNA 6,5

Notes de miel et de fleurs blanches, faible teneur en sucre

Moscato d'Asti DOCG - Ignazio Giovine - PIEMONTE

Sucrosité légére et faible teneur en alcool, ardmes de fruits frais, de miel
et de fleurs d'acacia

BULLES

Prosecco millesim “Col di Luna” DOC - Bellenda - VENETO 6

Trés gourmand et équilibré, fines bulles, arémes de fruits blancs

Lambrusco rosso secco IGT - BIO - Folicello - EMILIA

Elaboré selon la technique “"Metodo Ancestrale”, peu sucré, notes de fruits rouges

Annilume extra brut DOC - Borgo delle oche - FRIULI -
Mousseux Extra Brut méthode champenois, notes de crolte de pain, légerement
vanillées, de noisette et d'agrumes mars

Franciacorta Aligi Sassu DOCG - Majolini - BIO - LOMBARDIA

Mousseux méthode champenois, non dosé, arémes d'agrumes confits, de péche
jaune, de menthe, de pain fraichement grillé et de nougat

Franciacorta Teatro alla Scala ‘18 - Bellavista - LOMBARDIA

Mousseux méthode champenois, élégantes notes florales de l'aubépine, imprévisi-
bles senteurs balsamiques de laurier, d'agrumes confits et petites patisseries,
finale magnifique, nette et savoureuse

ROSES

Cerasuolo d’Abruzzo DOC - Talamonti - ABRUZZ0 5,5

Vin foncé, vineux et gourmand, notes de framboises et d'orange sanguine

Rosé Toscana IGT - Fattoria Sardi - BIO - TOSCANA 6,5

Vif et rafraichissant, notes de roses sauvages, de framboises et de melon

75¢cl
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BIERES

A LA PRESSION @

Peroni Nastro Azzurro - Blonde | 5.5° | Pale lager 4L 65
Lager douce et fraiche, notes de malt et une fine amertume, aréme de houblon

Eguzki Ambrée - Ambrée | 6.0° | Ambrée 4,5 7
Biere du Pays Basque, de fermentation basse, arome torréfié, amertume agréable

BOUTEILLES A

Toccalmatto Ambrosia - Blanche | 4.5° | Blanche | Artisanale 5,5
Délicatement acidulé, notes légerement sucrées et épicées, senteurs citriques

Toccalmatto Zona Cesarini - Blonde | 6.6° | Pacific IPA | Artisanale 6
Saveurs explosives de fruits tropicaux du Pacifique, notes de malt, de pin et de houblon

Toccalmatto Stray Dog - Légérement ambrée | 4.2° | Bitter ale | Artisanale 6
Séche et légerement ameére, notes d'agrumes, de péche, de caramel et de noisette

Toccalmatto Maciste - Dorée | 8.5° | Double IPA | Artisanale 6,5
Claire et séche, saveurs de fruits exotiques, de houblon et de malt, notes résineuses

VERMOUTHS

Les blancs sont servis avec une tranche de citron et de la menthe, les rouges avec une
tranche d'orange, selon la tradition turinoise. Toujours accompagné d'olives.

7cl
Martini Riserva Speciale Ambrato (ambré¢) 6
Il Forte bianco (blanc) 6,5
Il Forte rosso (rouge) 6,5
Riserva Carlo Alberto (ambre) 10



BULLALLIR

BOISSONS

Soda a l'orange sanguine de Sicile - BIO (27,5¢U........oooooooooooioiioiiiiiiccicicccc
Soda a la mandarine de Sicile - BIO (27,5c0. oo
Limonade au citron de Syracuse - BIO (27,5cU ..o
Ginger beer de SiCile (27,5¢U. .. .o

Jus de fruits BIO a l'eau de SoUrce (20cl).....coooovvvvoooooooeeeecccoeoeeeceeoe
ananas, poire, abricot, péche, orange

JUS d'0range PreSSEe (25cl). .. oo

Thé glacé MaiSON (BOCU........ ..o
classique, péche, citron

Coca-Cola, Coca-Cola Z&ro (25U
P OITIEI (20CU. ..o
San Pellegring (gazeuse 75cU...............wwwvvivrrriierrrirrcreeeee s
ACQUA [PLALe 75U

CAFETERIA

B S PSSO e 2
Lungo, americano, allongé. ... 2,2
Macchiato, NOISEtE ..., 2,5
Doppio (double espresso)........... 35
Cappuccino, caffe latte......... 4
Caffé decaffeinato (déca) . 2,2
Caffé corretto (avec grappal...... 5
Caffe freddo (café glacé) ... 5
Caffe leccese (glacons et sirop de lait d'amande) ... . 4,5
Ponce alla livornese (café, rhum et zeste de citron) ... 6
Chocolat Chaud. ... 5
Chocolat chaud italien ..o, 5,5
The et INFUSTON e 5

Thé vert, thé noir, thé a la menthe fraiche, verveine

Les prix sont indiqués en euros, taxes et service compris. Chéques non acceptés. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.



